
Guidé par un membre du domaine, découvrez notre métier passionnant:
visite du chai, présentation du terroir, explication de la biodynamie...
Terminez en éveillant vos sens par la dégustation de nos différents vins.

Après la visite du chai, embarquez pour une expérience culinaire inédite.
Découvrez les accords vins et fromages issus du mariage des produits de la
ferme biologique de la Goulpière à Olonne sur Mer et des cuvées de notre
domaine.

En duo ou en équipe, testez vos connaissances et résolvez toutes les
énigmes pour triompher. Accompagné d'un verre de vin et d'une planche
apéritive vous terminerez avec une dégustation de nos autres cuvées.

Osez une aventure originale, à la découverte de notre terroir en partant
pour 1h15 de balade à trottinette électrique. Cette aventure se ponctue
par la visite du chai et la dégustation de nos différents vins.

Septembre/Octobre

A 20° Nord 20° Sud, on confectionne du chocolat de dégustation à partir de
fèves de cacao au profil aromatique subtil, tel un grand vin; deux produits qui
ont beaucoup plus de similitude qu'il n'en paraît. Visite et dégustation;
voyage garantit !

Nombre de participants : 4 à 12          Durée : 1h00          Prix : 8€/pers

Nombre de participants : 2 à 6 par équipe        Durée : 1h30        Prix : 25€/pers    

Nombre de participants : 6 à 12          Durée : 1h30          Prix : 25€/pers

Nombre de participants : 6 à 12          Durée : 1h30          Prix : 25€/pers

Nombre de participants : 4 à 12          Durée : 2h30         Prix : 45€/pers

https://www.ferme-bio-lagoulpiere.fr/

